
Les Fleurines
M E N U

16,50 €
 

PLANCHE DE
CHARCUTERIE

 

L’ARDOISE DES
FLEURINES 
Jamboncru,rosette,saucisseperche,
fricandeau, Roquefort AOP Société®,
Pérail et Petit Basque

ALIGOT SAUCISSE
      €

WRAP SALAKIS &
JAMBON CRU 
Tortilla wrap
garniedecrudités,salade,
jambon cru et Salakis

GOUSTAL AU FOUR 
Fromage au laitdebrebis 170g passéaufour,
servi avec du jambon cru et des frites

SALADE DE PALETS
SOCIÉTÉ 
Assortimentde salade etcruditésdesaison,
palets Société® servis chaud

PIÈCE DU BOUCHER 
Piècede bœuf 180g,servieavecdesfrites,
salade et sauce Roquefort AOP Société

®

BRUSCHETTA
ROQUEFORT SOCIÉTÉ®

 

Aligot saucisse 
OU 

Salade de 
palets Société

Dessert au choix 

(hors café gourmand)

Wrap Salakis & 
jambon cru 

OU 

Bruschetta
Roquefort Société®

Dessert au choix 

(hors café gourmand)

FLAUNE MAISON
Gâteau à  base de brousse de
brebis et de fleur d’oranger

 

CAFÉ GOURMAND

 

BROWNIE
 

 

ASSIETTE DE FROMAGES
 

CARPACCIO D’ANANAS
 

Assortimentde charcuterie(jamboncru,
saucisse perche, fricandeau)

Tartine de paingarniedecrème fraîche, 
de Roquefort AOP Société® et de Mozzarella
gratinée au four

Roquefort AOP Société;Perail;Petit
Basque 

Servi tiède avec une boule de glace
à la vanille

Cafe +Assortiment de 3 desserts

Finestranchesd’ananasservi avecun si
badiane et sa boule de sorbet ananas

9.50 €

13.50 €

15.50€

15.50 €

19.50 €

19.50 €

13.50 €

15.50

5.50 €

5.50 €

5.50 €

5.50 €

6.50 €

M E N U
19,50€

7.6

MENU ENFANT
jusqu’a 12 ans 

10,50 €
Steak hache frites

ou
Tenders de poulet

frites
Glace 

Sirop a l’eau

Votre texte de paragraphe

7.50 €

Prix net service compris 



VIN 
(rouge, rosé,blanc)

Expresso 
Double expresso 
Infusion 

Pastis aveyronnais 2 cl 
Joli coing 4 cl 
Gentiane de l’Aubrac 4 cl 

Muscat de Frontignan 10 cl 
Blanc cassis ou châtaigne 10 cl 
Martini rouge ou blanc 8 cl 
Whisky 6 cl 
Armagnac, Cognac, Get 27, 6 cl 

Domaine des Pascales IGP Hérault
Verre 12.50 cl 
Pichet 25 cl 
Pichet 50 cl 

Sodas, Jus de fruit 33 cl 
Limonade bio 27,5 cl 
Bière artisanale Aveyronnaise 33 cl 
(blonde,ambrée,blanche).......................................................................

Vittel,SanPellegrino50cl.........................................
Vittel,SanPellegrino100cl.......................................

 2.50
4.50
8.00 

3.50
3.50 

4.50 

4.00 
6.00 

 3.00
4.00
4.00 

4.00
4.00
4.00
5.00
6.00  

 1.90
3.60

3.00 

APÉRITIFS 
RÉGIONAUX

BOISSONS

BOISSONS 
CHAUDES

...................................................................................................

...............................................................................

..................................................................................................

..............................................................

.......................................................................................

.........................................................

....................................................

.........................................

....................................................

.....................................................................................

.........................................

..............................................................

(nature,myrtilleouchâtaigne) ...........

......................................................................................

............................................................................................

............................................................................................

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€


	Les Fleurines
	MENU 16,50 €
	Wrap Salakis &
	jambon cru
	Bruschetta Roquefort Société®

	MENU 19,50€
	Aligot saucisse
	Salade de  palets Société
	PLANCHE DE CHARCUTERIE
	ASSIETTE DE FROMAGES

	BRUSCHETTA ROQUEFORT SOCIÉTÉ®
	BROWNIE
	CARPACCIO D’ANANAS
	ALIGOT SAUCISSE
	CAFÉ GOURMAND
	7.6
	MENU ENFANT jusqu’a 12 ans  10,50 € Steak hache frites ou Tenders de poulet frites Glace  Sirop a l’eau



	VIN
	(rouge, rosé,blanc)
	Domaine des Pascales IGP Hérault
	Verre 12.50 cl
	2.50 4.50 8.00
	Pichet 25 cl
	Pichet 50 cl
	BOISSONS
	Sodas, Jus de fruit 33 cl
	3.50 3.50
	Limonade bio 27,5 cl
	4.50  4.00  6.00

	APÉRITIFS
	RÉGIONAUX
	Pastis aveyronnais 2 cl
	3.00 4.00 4.00
	Joli coing 4 cl
	Gentiane de l’Aubrac 4 cl
	Muscat de Frontignan 10 cl
	4.00 4.00 4.00 5.00 6.00
	Blanc cassis ou châtaigne 10 cl
	Martini rouge ou blanc 8 cl
	Whisky 6 cl
	Armagnac, Cognac, Get 27, 6 cl

	BOISSONS
	CHAUDES
	Expresso
	1.90 3.60 3.00
	Double expresso
	Infusion



